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SCO006_ Polpa Concentrada de Damasco

SC006

Polpa Concentrada de Damasco

Descri¢ao do Produto
A polpa concentrada de Damasco é produzida a partir de

frutos maduros e selecionados tipo exportacéo, concentrada a

30 - 32° Brix e envasada assepticamente.

Aplicacdes
Néctares, geléias, toppings e recheios, bebidas em geral.

Sugestédo de dosagem

1 Kg do concentrado equivale aproximadamente a 2,5kg de
suco a 12,0° Brix.

Parametros Fisico Quimicos

Intensidade de

L>38 a 12,0° Brix
cor
0, o)
Acidez 1,7-4,6 % plp em acido
citrico
Brix 30-32 ° Brix
ConS|§tenC|a <13.6 crr.1/30 sega 12
Bostwick Brix
pH 3,0-38 UpH

N° Documento: SC006
Data: 16/09/2011

Parametros Sensoriais

Pasta homogénea,
viscosa, sem
pedacos de frutas,
sementes ou
folhas

Aparéncia

Caracteristico de

Cor
damascos frescos

Caracteristico de
damascos frescos,
livre de odores
estranhos

Sabor/Odor

Parametros Microbiologicos

Coliformes Totais Negativo

Contagem

Bolores <10 ufelg
Contagem

Leveduras <10 ufelg
Contagem Total

Aerobios <10 ufc/g
Mesofilos

Esporos <10 ufclg

Termorresistentes

Embalagem

Bolsa asséptica em tambores metalicos (240 +/- 2Kg) com
verniz sanitario.

Estocagem

Manter a temperatura ambiente, em local fresco e arejado.

Vida de Prateleira
18 meses.

Copia nao controlada; esse documento pode ser alterado a qualquer momento, sem prévio aviso.
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