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Descri¢ao do Produto Parametros Sensoriais

A polpa concentrada de péssego € produzida a partir de frutos
maduros e selecionados tipo exporagéo, concentrada a 30 —
32°Brix e envasada assepticamente.

Pasta homogénea,
viscosa, sem

Aparéncia pedacos de frutas,
sementes ou
Aplicacdes folhas
Néctares, geléias, toppings e recheios, bebidas em geral. Cor Caracteristico de

péssegos frescos
Caracteristico de

Sugestado de dosagem Sabor/Odoy | PESsedos frescos,

1 kg do concentrado equivale aproximadamente a 2,5kg de livre de odores

suco a 11,8° Brix. estranhos
Parametros Fisico Quimicos Parametros Microbiologicos

% plp em acido

Acidez 08-1.8 ’ ’ Coliformes totais Negativo
’ ' citrico a 12° Brix
ntensidade d Contagem <10 ufclg
opeadede 1oa0 a 12°Brix bolores
. . Contagem
Brix 30-32 ° Brix leveduras <10 ufc/g
ConS|_sténC|a <13.6 cn_1/30 seg a 12° Contagem total
Bostwick Brix aerobios <10 ufc/g
pH 3,0-43 UpH mesofilos
Esporos <10 ufclg

Termorresistentes

Embalagem

Bolsa asséptica em tambores metélicos (240 +/- 2kg) com
verniz sanitario.

Estocagem
Manter a temperatura ambiente, em local fresco e arejado.

Vida de Prateleira
18 meses.
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