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Suco Concentrado de Framboesa (Raspberry) et s
Descri¢ao do Produto Parametros Sensoriais
O suco concentrado de framboesas (raspberry) é produzido cor vermelha
pela separagéo fisica de solidos insoluveis e agua até a Cor natural
concentracéo desejada. E obtido a partir de frutos maduros de
framboesa (Rubus idaeus), sem adigéo de agucares, acidos ou Caracteristico de
outras frutas. framboesas,
Sabor azedo, sem

. - odores estranhos

Aplicacdes (off flavors)

Aplicagdo em bebidas, sobremesas, molhos e geléias.

Sugestso de dosagem Parametros Microbiologicos

Composicao: Sélidos de fruta — 65%; Agua — 35% Coliformes <3 NPMg
Aplicagdo: 1 kg do concentrado equivale aproximadamente a Bactérias 1 ufe
7,2 kg de suco a 9,2° Brix. termoacidofilas 9
. o o E&Eﬁiﬂem <250 ufclg
Parametros Fisico Quimicos
i Contagem <250 ufe
Pectina Negativo (teste de leveduras 9
alcool)
- Contagem total <500 ufc/g
Acidez 590 % p/p em acido
’ citrico a 65 °BRIX
Intensidade de >10 a520nma7,5 Embalagem
cor °BRIX Tambores metalicos (55 galdes) com verniz sanitario e liner -
Ratio de cor >1,8 a 520/430 nm interno duplo.
BRIX 65 +/- 0,5 °BRIX
Turbidez <25 NTU a 9,2 °BRIX Estocagem

Manter congelado a -18°C +/- 2 °C.

Vida de Prateleira
2 anos.
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Copia nao controlada; esse documento pode ser alterado a qualquer momento, sem prévio aviso.
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